
Menu
E N T R É E

chorizo, basilic et parmesan
PÂTÉ CROÛTE IBÉRIQUE

DU MARCHÉ

P L A T  P R I N C I P A L

cuit à basse température aux herbes aromatiques de
Sainghin*, jus de cochon réduit, légumes du moment

FILET MIGNON DE PORC

D E S S E R T
MADELEINE POIRES DES WEPPES ET TONKA 

DISPONIBLE À TOUS LES SERVICES (EXCEPTÉ LE VENDREDI SOIR)

FORMULE EN 2 TEMPS : 24€ FORMULE EN 3 TEMPS : 32€ 
FORMULE EN 4 TEMPS : 39€

F R O M A G E

accompagnée de salade qui a poussé à Sainghin*
CROQUETTE CROUSTILLANTE DE VIEUX LILLE

*et oui, on a de la chance, à Sainghin, nous avons un super maraîcher : 
le pavé fermier 

par Rémi notre patissierpar Rémi notre patissier

la signature de Coco
la signature de Coco

Prix nets, service compris. La liste des allergènes est disponible sur demande. 
Origine du porc : Haut de France. Plats élaborés sur place à partir de produits bruts.
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